
D I N N E R  M E N U



     Duck liver with figs (1,8,12) 

Chutney & peppery toast
Foie de canard aux figues, chutney & toast poivré  

Eendenlever met vijgen, chutney & gepeperde toast 
Entenleber mit Feigen, Chutney & Pfeffertoast

          Scallops with risotto (1,2,7,9,12) 

Cream of cockle & leeks
Saint-Jacques, risotto, crème de coques & poireaux  

Risotto van St.Jacobsvruchten, saus van kokkels & prei 
Jakobsmuscheln mit Risotto, Muschelcreme & Lauch

        Crispy veal  (1,3,7,12) 
Mixed carrots & gravy

Croustillant de veau, carottes en déclinaison & jus de viande 
Krokant kalfsvlees met wortelen & kalfsjus 

Knuspriges Kalbfleisch, Karottenvielfalt & Fleischsaft

             Candied & roasted leek  (1,7,12)    
  

Beurre blanc, crisp beetroot
Poireau confit et rôti, beurre blanc, croustillant de betterave 

Gekonfijte en geroosterde prei, beurre blanc, knapperige rode biet 
Konfierter und gerösteter Lauch, Weißbutter, Knusper & Rote Bete

Starters



Main courses
           Tagliatelle with lobster (1,2,3,7,9,12) 

Tomatoes & cooking juices 
Whole lobster +15

Tagliatelles au homard, tomates & jus de cuisson • Homard entier +15 
Tagliatelle met kreeft, tomaten & kookvocht • Hele kreeft +15 

Tagliatelle mit Hummer, Tomaten & Garjus • Ganzer Hummer +15

               Chard leaf stuffed with ratatouille (7,9,12 )  
 
  

Pepper coulis
Feuilles de bettes farcies d’une ratatouille & coulis de poivrons 

Snijbietblad gevuld met ratatouille & paprikacoulis 
Mangoldblatt gefüllt mit Ratatouille & Paprikasoße

        Back of skrei (1,4,7,12) 

Saffron mussel jus & sweet potato
Dos de skrei, jus de moules au safran & patate douce 

Skrei filet met mosselen, saffraan saus & zoete aardappel 
Skrei-Rücken mit Safran-Muschelsauce & Süßkartoffeln

         Pure fillet of beef (1,7,12) 

Gravy & onions in declension
Filet pur de bœuf, jus de viande & oignons en déclinaison 

Ossehaas met uien & vleesjus 
Rinderfilet, Fleischsauce & Zwiebelvariationen



Desserts
      Hazelnut chocolate rocher 1,3,7,8

Rocher de chocolat aux noisettes 
Hazelnoot chocolade rocher 

Schokoladen-Rocher mit Haselnüssen

        Apple mille feuilles (1,3,7,12) 

Salted butter caramel & cinnamon ice cream
Mille-feuilles de pommes, caramel au beurre salé & glace cannelle  

Millefeuille van appelen, gezouten karamel en kaneelroomijs 
Apfelblattgebäck mit karamellisierte Salzbutter & Zimteis

         Chocolate profiteroles (1,3,7,8) 

Spiced whipped cream
Profiteroles au chocolat et chantilly épicée 
Chocolade soezen met gekruide slagroom 

Profiteroles mit Schokolade und gewürzter Schlagsahne

Matured cheeses
Fromages affinés  

Gerijpte kazen 
Gereifte Käsesorten



Single dish	 35 
Plat unique 
Uniek gerecht 
Einzelgericht

2-course Menu	 55 
Choice of starter, main or main, dessert 
Menu en 2 services 
Entrée, plat ou plat, desser au choix

2-gangen menu 
Keuze uit voorgerecht, hoofdgerecht of hoofdgerecht en dessert

Menü in 2 Gängen 
Vorspeise, Hauptgericht oder Hauptgericht, Dessert nach Wahl

3-course Menu	 75 
Choice of starter, main & dessert 
Menu en 3 services 
Entrée, plat, dessert au choix

3-gangen menus 
Keuze uit voorgerecht, hoofdgerecht en dessert

Menü in 3 Gängen 
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert nach wahl

Prices



Drinkable Water quality 
pH 8.2 
Total hardness 7.3 °dH 
Sodium 11.1 mg/L 
Calcium 39.8 mg/L 
Iron <20 ug/L 
Feel free to request tap water anytime.

Meal Size 
Western European average size. 
Feel free to request smaller portion anytime. 

1	 Gluten	  
2	 Crustaceans	   

3	 Eggs	  
4	 Fish	  
5	 Peanuts	  
6	 Soybeans	  
7	 Milk	   

8	 Nuts	  
9	 Celery	  
10	 Mustard	  
11	 Sesame seeds	  
12	 Sulphites	  
13	 Lupin	  
14	 Molluses	  

 Vegetarian      Organic      Luxembourg origin

OPEN DAILY 10.00AM TO 6.00PM
LUNCH SERVICE  12.00AM TO 2.00PM 

SNAKING & SWEETIES  12.00PM TO 6.00PM

OPEN DAILY FROM 6.00 PM TO 01.00 AM

Visit  our U Lounge Bar 

The Library

Hotel Room charge or card payment only. 
Cash payments are not possible.



Am Schlass L-9774, Urspelt • Grand-Duchy of Luxembourg (EU) 
+352 26 90 56 10 • info@chateau-urspelt.lu • www.chateau-urspelt.lu


